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Nóż do filetowania 221 z kolekcji
INTEMPORA 002221

Cena 238,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 4 dni

Numer katalogowy 002221

Kod EAN 3123840022210

Producent OPINEL

Opis produktu
Nóż do filetowania No.221. Charakteryzuje go smukła i wyjątkowo elestyczna głownia. Należy do najbardziej ekskluzywnej kolekcji kuchennej Opinel'a - Intempora. 

Charakteryzuje go piękny design i perfekcyjne wykonawstwo. Świetnie wyważony. Spełni oczekiwania każdego również profesjonalisty. 

Opis

No.221 Nóż do filetowania.  
Materiał głowni -  stal nierdzewna modyfikowana Sandvik 12C27 

doskonała trwałość ostrza i zachowanie ostrości  

odporna na korozję 

  Wymiary głowni: 

Długość 18,0 cm; 

Grubość 2,0 mm 

Trzpień głowni zatopiony na całej długości rękojeści.  

  Materiał rękojeści - (POM)Polioxymetylen:  

posiada bardzo dobre własności mechaniczne  

bardzo wysoką odporność na ścieranie i uderzenia  

zachowuje kształt 

nie pochłania wody 

odporny na środki chemiczne 

odporny na temperaturę do 100o C  
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