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Opinel Blok Premium z 5 nożami
PARALLELE 002403

Cena 729,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 10 dni

Numer katalogowy 002403

Kod EAN 3123840024030

Producent OPINEL

Opis produktu
Zestaw pięciu noży w drewnianym bloku Opinel z kolekcji Parallele.

 
Noże wynonane są ze stali nierdzewnej X50CrMoV15,która charakteryzuje się wysoką odpornością na korozję i zapewnia doskonałą jakość cięcia.
Twardość ostrza 56-57 HRC.Wygodna rękojeść z drewna bukowego.
Blok łatwy w utrzymaniu czystości dzięki szczelinom przelotowym.Silikonowe podkładki bloku ochronią blat i zapobiegną jego przesuwaniu.

 
Skład zestawu :
nóż szefa kuchni z ostrzem o dł.20cm
nóż do carvingu
nóż Santoku
nóż do miesa i drobiu
nóż do obierania

 
Opis:
Materiał głowni
-  stal  nierdzewna X50CrMoV15
- twardość 56-57HRC

 
Materiał rękojeści -  drewno bukowe
- może zmienić kolor i fakturę powierzchni w kontakcie z wodą i środkami myjącymi
- nie zalecany do mycia w zmywarkach
- nie należy dopuszczać do długotrwałego namoczenia
- po umyciu wytrzeć i wysuszyć

 
Parametry:
wysokość: 22,5 cm
szerokość: 12 cm
waga bloku: 1,82 kg
waga bloku z nożami: 2,3 kg
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